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GERLACH

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA NACZYN ZE STALI NIERDZEWNEJ

PIELEGNACJA:

Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ naczynia w cieptej wodzie z dodatkiem srodka myjacego,

a nastepnie zagotowac w nich wode.

Naczynia my¢ po kazdorazowym uzyciu miekka strona gabki, w cieptej wodzie z zastosowaniem
ogdlnodostepnych srodkéw myjacych. Nalezy unika¢ mycia garnkéw srodkami zracymi, drucianymi szczotkami

i skrobakami. Zaschniecia lub przypalone resztki jedzenia, przed umyciem, nalezy odmoczy¢ w wodzie. Podczas
mycia w zmywarce nie nalezy umieszczaé¢ w tym samym koszu naczyn i wyrobow ze srebra.

Po zakoriczonym uzytkowaniu nalezy zaczekac¢ z myciem, az garnek ostygnie. Zabronione jest wktadanie goracych
naczyn pod zimng wode.

Zalecane jest doktadne wycieranie garnkéw zaraz po ich umyciu. Zapobiega to pojawieniu sie plam, wynikajacych
z osadzania sie kamienia. Po wysuszeniu dobrze jest natrze¢ garnki niewielka iloscia oleju spozywczego,

ktory tworzy na nich warstwe ochronna.

Sporadycznie po gotowaniu na dnie naczyn moga pojawic sie plamy réznych koloréw. Sa one efektem osadzania
sie sktadnikéw mineralnych zawartych w wodzie, jednak sg nieszkodliwe. Plamy mozna usuna¢ przez umycie naczyn
w wodzie z dodatkiem octu lub kwasku cytrynowego (jasne plamy) lub srodkéw do czyszczenia stali
nierdzewnych (bardziej trwate, ciemne plamy). Po umyciu dokfadnie wyptukac.

PODCZAS GOTOWANIA:

Naczynia ustawiac centralnie na zrodle ciepta. Podstawa naczynia i rozmiar palnika powinny do siebie pasowac.
Nalezy pamieta¢, aby ptomien na kuchence gazowej nie obejmowat Scianek i raczek naczynia - moze to powodowac
odbarwienia. Naczynia musza by¢ zawsze odpowiednio ustawione na kuchence ze wzgledu na bezpieczenstwo
domownikdw.

Nalezy unika¢ duzych skokéw temperatury.

Nie nalezy nadmiernie rozgrzewac pustych naczyn.

Sél nalezy dodawac po zagotowaniu sie wody. Nigdy nie nalezy sypac jej do pustych naczyn oraz soli¢ zimnej wody,
gdyz moga pojawic sie plamy.

Po doprowadzeniu potrawy do stanu wrzenia nalezy zmniejszy¢ doptyw ciepta i podtrzymac gotowanie

(w przeciwnym wypadku naczynie moze ulec przegrzaniu i przebarwic sie).

Geste lub odgrzewane potrawy nalezy powoli doprowadzi¢ do oczekiwanej temperatury, czesto przy tym mieszajac.
Garnki wypetnione zywnoscig zawsze trzymac za dwa uchwyty. Nagrzane naczynia i pokrywy bezpiecznie jest
podnosi¢ przy uzyciu rekawic kuchennych.

Naczynia nie sg przeznaczone do przechowywania zywnosci.

NACZYNIA PRZYSTOSOWANE SA DO:

« Kuchenek indukcyjnych, gazowych, ceramicznych oraz elektrycznych.
« Uzywania w piekarniku w temperaturach do 240°C.
- Mycia w zmywarce.

GWARANCJA:

Gwarancja obejmuje wszelkie wady produkcyjne produktu przez okres 24 miesiecy i wazna jest zdowodem zakupu.
Gwarancja nie obejmuje:

- uszkodzen mechanicznych,

- uszkodzen powstatych w wyniku nieprawidtowego uzytkowania, czyli niezgodnego z instrukcja uzytkowania,

- odbarwien, plam oraz zarysowan powstatych na catym naczyniu,

- zniszczen czesci szklanych,

- przebarwien lub uszkodzen wynikajacych z przegrzania produktu.

W przypadku reklamacji nalezy dostarczy¢ produkt wraz dowodem zakupu do punktu sprzedazy lub siedziby firmy.



